Giovedi 14 agosto 2025

Aperitivo

Blueberry Spritz 6,50 €
Sciroppo di mirtillo Alpe Pragas, prosecco,
acqua minerale, rosmarino

Vini consigliati

BIANCO
Sauvignon “Winkl” 33 €
Cantina Terlan

ROSSO

St. Magdalener classico “Antheos” 37 €
(Cuvee Lagrein und Vernatsch)

Tenuta Waldgries

Questo vino e disponibile anche al calice

(calice, 1/41,1/21)

o gradite un calice di vino?
Rivolgetevi al nostro team per maggiori informazioni
sui vini al calice.

Digestivo
Grappa all’albicocca 4 €
Pircher

La vostra serata al Kiendl

Inizio trale 19.00 e le 19.30. Per garantire una serata
piacevole, vi chiediamo di prevedere circa un’ora e mezza
per la cena.

Si prega di avere un abbigliamento adeguato
Se un piatto vi piace particolarmente, saremo lieti di
servirvi un “supplemento”.

Piatti alternativi:

Pasta in bianco | al pomodoro |
con pesto alla genovese | alla bolognese| aglio olio |
all’arrabbiata

Spatzle agli spinaci con panna e prosciutto
Cotoletta alla milanese con patatine fritte
Scaloppina alla griglia con patatine fritte

Porzione di patatine fritte

Possiamo rispondere alle intolleranze alimentari ed alle
allergie solo in misura limitata e nell'ambito di un soggiorno in
hotel. Per ulteriori informazioni siete pregati di rivolgerVi al ns.
team in reception.

Menu

Siete pregati di scegliere il numero di pasti desiderati,
grazie!

al buffet:

Selezione di insalate e verdure

BN

Antipasto

Burger di ceci
Senape dolce, insalatina di bietole

BN

Primo piatto

Gazpacho di pomodoro
Mozzarelline

oppure

Raviolo fatto in casa
Ripieno di carne
Funghi di bosco, gel di rapa rossa

Secondo piatto

Petto di anatra
Salsa alle mele e aceto balsamico
Pure di patate e sedano rapa, carote

oppure

Filetto di branzino
Salsa al prezzemolo
Pure di patate e sedano rapa, carote

oppure

Parmigiana di melanzane
BN

Dessert del giorno

Crema al cioccolato bianco
Caramello salato, mango

—1_2?_/ T
al buffet:

Variazione di gelati

Selezione di formaggi dell’Alto Adige
e chutney



