Montag, den 28. April 2025
Aperitiv

Limoncello Spritz 6,50 €
Limoncello, Prosecco, Mineralwasser, Zitrone

Wein- Empfehlung

WEISS

Sauvignon ,Lafoa“ 42 €
Kellerei Schreckbichl

ROT

Lagrein ,Popphof* 33 €

Weingut Andreas Menz

oder darf es ein Glas sein?
Fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach den
Weinen im offenen Ausschank.

Digestiv
Vogelbeere 6 €
Ausserloretzhof

Thr Abend im Kiendl

Beginn zwischen 19 und 19.30 Uhr.

Fiir ein entspanntes Miteinander bitten wir Sie,
fiir das Abendessen ca. 1,5 Stunden einzuplanen.
Wir freuen uns iiber angemessene Kleidung

Wenn Ihnen ein Gericht besonders gut schmeckt, servieren
wir gerne einen "Nachschlag".

Kinder- und Alternativ- Gerichte:

Pasta, Nudeln:

“weifd” | mit Tomatensauce |

Basilikum- Pesto | alla bolognese (Fleischragout) |
»aglio olio” | all’ arrabbiata

Spinatspatzle in Schinken- Rahm- Sauce
Schnitzel Wiener Art mit Pommes frittes
Naturschnitzel vom Grill mit Pommes frittes

Portion Pommes frittes

Auf Nahrungsmittel- Intoleranzen konnen wir nur
bedingt und im Rahmen eines Hotelaufenthaltes eingehen.
Bitte besprechen Sie eventuelle Anderungen an der
Rezeption bis 11 Uhr, besten Dank!

Meni

Bitte wdhlen Sie die gewiinschten Speisen >>> Anzahl

am Buffet:
Auswahl an Salaten und Gemiise
hausgemachte Dressings

B

Kalte Vorspeise

Waldorf- Salat
geraucherte Gansebrust

7

Suppe / Zwischengericht

Terlaner Weifdwein- Crémesuppe
Zimt- Croutons

oder

Spaghetti ,alla Carbonara“
(Eigelb, Guanciale- Speck, Parmesan)

Hauptspeisen

Hirsch- Goulasch
Wacholder, Polenta vom Grill
Rotkraut, Blaubeeren

oder

Zander- Filet
Schnittlauch- Sauce, Polenta vom Grill
Rotkraut, Blaubeeren

oder

Frittierte Champignons
Remouladensofie

NP
Dessert des Tages
Schokoladen- Variation

BN

am Buffet:

Auswahl an Eis

Sudtiroler Kase & Chutney



